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Kalte Speisen flr lhre Festlichkeiten

- wir empfehlen lhnen -

Kalte Platten

- Wurstplatten

- Kaseplatten

- Spezial-Schinkenbrett

- Bratenplatten

- Fischplatten (Fischvariationen)
- Hausschlachtene Platten

- Hackepeterplatten in lustigen Tierformen
- Kanapees oder Happchen

- belegte Brote und Brotchen

Wir liefern Ihnen KALTE und WARME Buffets

- zu jedem Anlass und den Jahreszeiten entsprechend -

Wenn Sie noch Fragen haben, wenden Sie sich bitte an unser
Fachpersonal, wir beraten Sie gern.

Wenn Ihnen unser hier angegebenes Angebot nicht zusagt, oder Sie eigene
Wunsche haben, sind wir gern bereit (soweit es uns maglich ist), Ihnen diese
Wiunsche zu erfullen.

Alle Produkte sind aus eigener Herstellung und mit hauswirtschaftlicher
Liebe zubereitet.

Ihr Gaumen wird es Ilhnen danken.
Wir nehmen lhre Bestellung gern entgegen.

Mit handwerklichem Gruf3

Familie Nacke -2-



ITALIENISCHES Buffet

Hauptgericht

= r///////l""‘
Kleine Putensteaks in Broccolirahmsolie

Krauter Schweinenackenbraten (ital. Art) ‘ —
Schweinegeschnetzeltes ,,Mediterran* ” \“

Zucchini Kartoffelauflauf
2 verschiedene Arten von Teigwaren
Zucchini Gemise
Champignons
Chiabattabrot

ab 20.Personen

Kalte Variationen

Geflllte, halbe Eier, dekoriert mit Sardellen, Kaviar, Krabben
Eingelegte Mini Mozzarella in Ol
Rotweinlende auf Gemisesalat mit Dipp
Honigmelone mit Parmaschinken
Carpaccio von Lachsfleisch (vom Schwein) auf Rucola
Vitello - Tonnato mit Thunfischsauce
Krabbensatzchen auf Gurkenscheiben

I talienische Kasespezialitdten 4-fach sortiert

Gemiseplatten mit Frischkase - Joghurt — Dipp

Tomate, Staudensellerie, Gurke,
Karotten, Paprika, Zuchini

Antipasta Platte

Mit Oliven, Knoblauchzehen, getrocknete Tomaten
gefillte Tomaten

Dessert

Tiramisutorte
Obstschale

Pro Person : 13,08 €

" zzgl. 7% MwSt 14,00 €



FRANZOSISCHES SPEZIALBUFFET

ab 20 Personen

HAUPTGERICHTE"-

Perlhuhnbrust in RahmsoRRe

Kalbsbraten
Garnelen in Krauterbutter geschwenkt

Ravioli in Kase-Kréautersolie
Kartoffeln
Krauterreis

Zuckerschoten
Gemischte Gemiuseplatte

KALTE VARIATIONEN

Franzosische Kaseplatte
Brett mit franzésischem Schinken und Salamie
Entenleberpastete in Blatterteigférmchen
Anti- Pastaplatte
Scampi Aioli
Thunfischsalat
Putenscheiben in Curry-dipp
Franzdsisches WeilRbrot
Minni Butter Croissants

NACHSPEISE

pro Person 2 Petit-Fours
Pro Person: 13,27 €
210 - zzgl. 7% MwSt 14,20 €
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Fiir Feinschmecker aus
aller Welt will das
renommierte Leipziger
Restaurant Stadipfeiffer
Delikatessen von diesem
Meifner Urtyp kredenzen.

¥ Dieter Hanke

ehr Schwein kann das
Meissner  Schwein Ar
nicht haben: Es landet

jetzt Im Lelpziger Gourmettempel
Stadipfeiffer. Die Gasistitie im Ge-
wandhaus gehdrt 2007 zu den drei
besten Restaurants in Ostdewrsch-
land, wie Tester der Franzbsischen
Gourmet-Bibel Gault Millau" und
wedterer namhafier internationaler
Restaurantfithrer ermittelt hatten.
Chefkoch und Eigentiimer Dwtlef
Schlegel: .Wir en Feinschme-
ckern aus aller Welt Delikatessen
vom Meissner Schwein anbieten,
Ein Glick, dass diese alte Schwei-
nerasse vor dem Aussterben geret-
et wurde."

Der Kichenmeister schwirmt
von dem feinen, mit Fetr durch-
wachsenen Fleisch. . Da kinnen wir
wunderbare Gerichte zaubern, da-
zu kommt noch Gemiise aus der
Lommatescher Pflege”, sagt der
43-jlihrige pebiirtige RoBweiner.

Fuchtsau hat viel Nachwuchs

Landwirtschafis-Experte Axel Hein-
ze vom Landratsamt MeiBen, der
vor zwei Jahren diese alte Schwei-
nerasse im Elbland wieder entdeckt
hatte, freut's: .Wir sind auf dem gu-
ten Weg, das Meissner Schwein zu
einer eipenstiindigen Marke in der
Region zu entwickeln.® Beim Met-

STADT UND LAND

Das Meissner Schwein landet
in der Gourmet-Kiiche

b 77
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tebwitzer Ziichter Holf Merzdorf
hatte er den letzten Uriyp dieser
vinst so erfolgreichen Rasse in
Deutschland  ausfindig gemacht
Die sieben Zentner schwere Zucht-
sau wurde zwar in diesemn Frithjahr
#u Schinken und Wurst verarbeitet,
doch hatte sie ruvor flir reichlich
Machwuchs gesorgt. Acht Wilrfe
gab’s in den vergangenen fiinf Jah-
ren., iber 130 Ferkel”, sagt der
72-Jihrige Zitchter Rolf Merzdorf,
Er sorngt engaglert dafiir, dass die
Erfolgsgeschichte des Meissner
Schweins fortgesetzt wird, .Zwel
Tungsauen haben im Mai geworfen,
jede 16 Stiick”, so der Mettelwitzer.
Weitere Ziichter und Landwirte
in Naundérfel, Gribern, Bahra,
Delsitz und anderen Oreen im Elb-
land kfimmmern sich jetzt wm Mast
und Vermehrung dieses Uryps.
«Wir strehen an, jéhrlich an die 300
Schweine zu produzieren”, sagt
Heinze, Tm Mitteldeutschen

Schweinezuchtverband  hat  der
45-]dhrige einen rithrigen Pariner.
.Diese Raszse soll wieder heimisch
werden®, sagl Mitarbeiter Hartrmu
Tischer. Er achiet darauf, dass bei
der Aufrucht die Qualitisstan-
dards wie Freilandhaliung und viel
Grilnes bel der Fltterung eingehal-
ten werden und sich das Meissner
Schwein sauwoh] fithit.

Auslauf und Griinfutter

Hednee: Wit haben mit diesem Tr-
typ die Chance, nicht nur an béiver-
liche Traditionen in der Reglon an-
zukniipfen. sondern auch Spitzen-
produkie wieder aufleben zu las-
sen, die einst das Elbland deutsch-
landweit und international bekannt
machten.”

Heinze hat schon Fleischereien
in Meifen und Obermuschiitz da-
flir gewonnen, leckere Schinken,
Koteletts und YWurst aus dieser al-
ten  Schweinerasse herzusiellen.

Tierpflegerin Tanja Meinelt vom Bichof Wolfgang Faller In Klappendorf fiittert zwei Meissner Landschweine. Die zehn Monate alten Jungsauen haben genil-
gend Auslauf im Freien und bekommen auch viel Grinfutter. Der Blohef kilmmert sich engagiert um die wiederentdeckte alte Rasse.

Forto; Clamdia Hilbschmann

Noch in diesem Jahr soll im Land-
kreis eine 1G .Meissner Schwein®
eV, pegriindet werden., die das
Ganze forciert.
Der Biobauer Wolfgang Faller aus
ndorf gehiirt zu den Zuchi-
und Masthetrieben, die sich um
diese Schweinerasse verdient ma-
chen, JWir ziehen jetzt drei Jung-
sauen auf, weitere neun Ferkel er-
hielten wir dieser Tage vom Meitel-
witzer Ziichter®, so der 42-Jihrige.
Er will das Meissner Schwein be-
kannt machen. Faller: .Es ist etwas
Eigenstindiges aus der Region. Das
wollen wir ftirdern.”

Tierpflegerin Tamja Meinelt be-
treut die Meissner im Stall in Bahra.
JHie haben Auwslauf, bekommen
Biofutier wie Klee, Kartoffeln und
Futtergetreide aus eigener Produk-
tion®, sagt die 49-Jihrige. Die
Melssner entwickeln sich prichti
bhald landen sie in der Gourmetkii-
che vom Stadipfeiffer.

Starkach will mit Meifin

= Stadtpfeiffer Leipzig.
Das Restaurant im Gewand-
haus hat 44 Platze. Inhaber
und Kilchenmelster Detlef
Schlegel wurde 2006 und
2007 Zweiter beim GroBen
Gourmet Preis Sachsens, Mit
dem Meissner Schwein strebt
er neue Ehrungen an. Der
43-13hrige wurde in Rofwein
geboren, lernte Koch und war
nach der Wende in Spitzen-
restaurants in Europa tatig.
Seit 2001 besitzt er mit seiner
Frau den 5 iffer. Die
Tradition des Gaststatten-Na-
mens reicht bis 1479 zuriick.
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er Produkt einen Preis gewinnen

= MeiBner Landschwein.
Die Bauem im Elbland pra-
sentierten 1888 auf der

It Deutschen Ausstelbundg in
Breslau ihr Messner Schwein,
Die Jury war entzickt = der
Skegerpokal ging nach Mei-
Ben. Diese Schweinerasse
war bald deutschlandweit
und imternational begehrt. im
20. Jahrhundert schiief die
Ziichtung ein. Merkmale des
Schweins: mittelschweres,
frobwiichsiges, fruchtbares
Tier, mit Fert durchwachsenes
Fleisch. Schiachtung nach ef-
nern Jahr; Freilandhaliung,

il




Spezialitaten vom Meliliner -Schwelin

Verfigbar nach Angebot :

Klosterschinken St. Afra

in den Geschmacksrichtungen
Pfeffer, Weinbrand

Klosterbauch Hellig-Kreuz

Pottsuse, Schmalzfleisch vom Schwein
Hohenluft gereifte Elbtalsalami

h
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Alle Spezialitaten konnen auf einer historischen KU Ll NAR' U M

Handaufschnitt-Maschine an Threm Blfett oder &S0
vor Threm Publikum prasentiert werden. E ...
Fragen zum Lebensmittel und zur Technik &

werden wir beantworten. 5. MEISSNER LAND
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Spezialmenu ab 20 Personen N
T~

Hauptspeisen :  Kaninchenrollbraten ﬁ}

Sauerbraten vom Rind
Antlantikzungenrdélichen mit Pfifferlingen
dazu die passenden Sofen

Beilagen : Rotkraut

Blumenkohl

Broccoli

Fingermdhren

Champignons

KartoffelekldBe mit Croatons
Petersilenkartoffeln
Steinpilznudeln

Spezialitaten

der Kalten Kiche:ksse aus verschiedenen Landern
rustikales Brett mit Wildspezialitaten
(Wurst-Schinken)
Braten und Schinkenplatte
Hackepeterfigur
kleine Knacker

Fischplatte mit Lachs, Heilbutt,
gerducherte Garnelen

Obstplatte
Schocko- Mousse
Waldbeergritze mit VaniliensolRe

gem. Brotkorb Pro Person
Butter 13,36 Euro Netto

14,00 Euro incl. 7% MwSt



Gemiisebeilagen

Gemiiseplatte (vers. Gemiise)
Spargel

Champignons

Broccoli

Buttererbsen

Blumenkohl

Fingerm&éhren

Rotkraut

Sauerkraut

> > S & S S & S

Salate

Verschiedene Arten von Rohkostsalaten z.B. Pilzsalat, Krautsalat
Verschiedene Arten von Fischsalaten

Verschiedene Arten von Kasesalaten

Gefliigelsalat

Rindfleischsalat

Zigeunersalat

Florenzersalat

u.a.

* > * > > > * »

Dessert \

¢ Quark — Mandarin - Speise ~
+ Rote Griatze mit Vanille — SoBe
+ Eisbuffet
¢+ u.a



Verschiedene Geflugelgerichte

- Gansebrust

" Entenbrust

Putenoberkeule

Hahnchenkeule

- Hahnchenbrustfilet

Geflullte Hahnchenbrust in Zitronensolde

Deftige Suppen

- Soljanka
- Kesselgulasch
- Gulaschsuppe

Suppe mit Einlagen

Eierflockensuppe
Suppe mit Fadennudeln

Gemusesuppen

Tomatensuppe mit gerésteten Mandeln
Spargelcremesuppe
Pilzcremesuppe
Lauchcremesuppe
chinesische Gemusesuppe

O O O0OO0ooOo

Beilagen

- Kartoffelsalat verschieden
- Nudelsalat verschieden

- Petersilienkartoffeln

-  Kroketten

- KloRe

- Reis

- Nudeln



Zunge

¢+ Vom Rind oder Schwein
¢+ Zunge in Rotweinsofle

Blatterteig

Blatterteig gefiillt mit Kassler und Kase
oder Wiener mit Kase

Schweinslende in Blatterteig t
Kassler in Blatterteig /

* & *+ &

Wildgerichte

+ Wildhasenteile
+ Kaninchenbraten,Kaninchenteile
+ Hirsch, Reh und Wildschwein

Warmer Fisch

Viktoria Barschfilet in LemonensolRe
Welsfilet in BroccolisoBle
Gebratener Wildlachs

Gebratener Lachs auf Spinat (iberbacken mit Kase

Gebratener Lachs in KrautersoBe iiberbacken mit Ananas und Kiase

*> & &+ » »

Verschiedene Auflaufe

Kartoffelauflauf

Nudel-Pilzpfanne

Lendenauflauf mit Spargel iiberbacken mit Kise — Sahne — SoBe
Lendenauflauf mit Pilzen Gberbacken mit Kdse — Sahne - Sofe

Wiirzfleisch tberbacken mit Kase

Gemiuseauflauf

Nudelauflauf mit TomatensoBe, gekochtem Schinken, iiberbacken mit Kése

> + * T ¥ ¥ P

Geschnetzeltes von der Pute

+ Mit Ananas oder Broccoli oder Spargel

Party — Topfe

Gefliigel Frikassee

Chili con carne

Gyros

Geschnetzeltes Ziiricher Art von Schwein, Pute u. Kalb
Geschnetzeltes mit Gemiise von Schwein, Pute u. Kalb

* + ¥+ + »

-4 -



Warme Speisen fur lhre Festlichkeiten

- wir empfehlen lhnen -

\

Brotteig

- Schinken in Brotteig
- Kassler in Brotteig

Spanferkel 7

Spanferkel bieten wir im ganzen (Wirbelsdule ausgel6st), aber Sie erhalten
auch Spanferkelteile z.B. Spanferkelrolle und Spanferkelkeule

Gefillte Rollbraten

0o Schweinslende mit pikanter Fullung umhdllt mit Schinken
0 Schweizer-Rolle (gefullt mit gek. Schinken und Kése)
o Schweinerticken nach Jagerart
o Schweineriicken mit Speckeinlage
0 Zwiebelrollbraten
o Kalbsrollbraten
o Spreewaldbraten (geflllt mit Gurke und Zwiebeln)
o Rindsroulade
0 Lendenspitzen gefillt mit Pfifferlingen
Bratensorten

- Kaiserkrone (Schweinekotelett)

- Schwartenbraten (Krustenbraten)

- Gebratene Rindslende oder Schweinslende

- Rustikaler Schweinebraten

- Grillhaxe ausgelost

- Lendennest mit Kése Uberbacken

- Kassler oder Schweinebraten auf Sauerkraut (angeschmort)
- Sauerbraten

- Kalbsbraten

- Geb. Schweinslende in Rahmsol3e mit grinem Pfeffer

- Steakpfanne verschieden

- Happenplatte (Schnitzel, Beefsteaks, Hahnchenteile u. a.)
- Tafelspitz in Meerettichsol3e

- Putenoberkeule



Festmenu

ab 20 Personen

Rinderbraten, gespleket mit Kril nii:ﬁrspaah,

Hauptspeisen:
Hirschbratew von der iKewle
Putenoberkeule

Beilagen: Kriuterkartoffeln
Rohe Kartoffelklébe
Stel wpitzwuﬁtl,w
ApfelrotRraut
Rahmenchampignons
Pilzbohnen

Fiar dew Felnschmecker der Kalten Kiache:

Zumt Abschluss:

Kisebrett (kidise aus vers. Lindern)

Schinken - salawdiplatte (ausgesuchte Spezialitiiten)
deftiger Hackepeterteller

Knackerkorb

4 verschiedewe Salate nach wahl

gewischter Brotkorb, Partybritchen
Butter

Dessert nach Wahl

Pro Person : 12,62 €
zzgl. 7% MwSt 13,00 €

-12 -



Menii Vorschlag
(ab 20Personen)

¢ Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
¢ Mariniertes Schweinsfilet auf Paprika
¢ Wildlachs mit einer Ananas- KrautersoRe tberbacken

¢ KloBe
¢ Kartoffelgratin
¢ Wildreis

¢ Gemiiseplatte bestehend aus:
Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl und Butterméhren

Kalter Anteil:

¢ Kdsebrett mit Friichten

¢ Schinken-Braten-Salamiplatte

¢ Hausschlachtende Platte mit Hackepeter
¢

o

Fischplatte mit 5 Sorten gerduchertem Fisch
Kaviar Eier
¢ Salatbuffet bestehend aus:
Tomate - Mozzarella, Gurkensalat, Bohnensalat, Champignonsalat,
Zwiebel-Orangen-Salat
¢ Saure Gemiiseplatte
¢ Gemischter Brotkorb
¢ Obstkorb

Pro Person 12,10 €
zzgl. 7% MwSt 12,95 €




Fur lhre Feierlichkeiten empfehlen wir folgende Raumlichkeiten.

Bitte klaren Sie personlich mit dem Vermieter alle Fragen ab und treffen Sie eine
Mietvereinbarung. Bei fehlendem Geschirr, Besteck und Glasern wenden Sie sich
bitte an uns.

Anschrift Raumgrol3e Tel.-Nr.
Ansprechpartner

Muhlenraum: ca. 50 Pers.
Barth Muihle Garsebach Scheune bis 100 Pers. 03521 /40 06 60
Meil3ner Stralle Keller: ca. 30 Personen Frau RilRe

Wein Erlebnis Welt
01662 MeilRen

Bennoweg 9 20 bis 50 Personen

Rotes Haus Saal: 150 Personen 03521/40 46 72
Nossner Str. 46 Keller: 35 Personen Info@SoPro
01662 Meil3en Meissen.de
Albrechtsburg max. 100 Personen 03521/47 07 -0
Wendelstein

Domplatz 1, Meil3en

Hochstift bis 70 Personen 03521 /45 24 90
Domplatz 7, Meil3en Verwaltung
Pralatenhaus bis 40 Personen 0179/1 32 96 96
Rote Stufen 3, MeilRen Terrasse bis 50 Personen

Sophienhof bis 50 Personen 03521 /72 86 45

Dresdner Str. 47, Meil3en

Ratsweinberg — Keller bis 100 Personen 03521 /73 3799

Ratsweinberg 1, Meil3en Herr Wagner

Sportlerheim Scharfenberg 40 — 50 Personen 03521 /40 32 06
Frau Franz

Nachtcafe- MeilRen direkt am Hbf.
01662 MeilRen
Dresdner Str.1 bis 80 Personen

-15-



SPEZIAL BUHET

Hauptgerichte Fﬁ‘..—_.

Beilagen:

Gyros mit TzazikKki ab 30.Personen

Gemuseauflauf mit Ragout vom Lamm
Hirschbraten aus Sachsischen Waldern
Welsfilet unter einer Krauter - Kase - Solle

Sachsische Rinderrouladen

Leipziger Allerlei Krauterkartoffeln
Apfelrotkraut Tomatenreis
Pilzbohnen KIoRe

Kaisergemiuse

Kalter Anteil:

Dessert:

Rustikales Kasebrett
Schafskéase eingelegt mit Oliven
Gefliigelsalat herzhaft oder siR

Fischplatte

Schinken-Salamiplatte -\ |
Hackepeterplatte

Rohkostplatte mit zwei Dressings Y

Paprika bunt mariniert ]
Gurken-Tomatensalat auf Rucola T |

Eisbergsalat mit Erdbeeren und Mandelstiften

Quark-Mandarin-Dessert im Glas

Mousse au Chocolat, Vanillemousse im Glas
Pro Person 14 95 €

- 14 - zzgl. 7% MwSt 16,00 €



L.Richter”Schlachtfest in Meillen um 1830”





